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INTRODUCCION

¿Que es la Luz Germicida?

La luz Ultravioleta Germicida (UV-C) es una forma de Radiación
Electromagnética, que se utiliza para inactivar microorganismos, 
como bacterias, virus, hongos y esporas.



CONCEPTOS GENERALES

Tipos de Luz Ultravioleta  200 – 400 nm

La luz, en sentido amplio, puede dividirse en 
rayos visibles, infrarrojos y ultravioleta.

Los rayos ultravioleta (invisibles) se pueden
clasificar en:
UV - A (con propiedades de bronceado y activa la vitamina D)
UV - B (con propiedades terapéuticas)
UV – C (con propiedades germicidas)

Unidad Símbolo Equivalencia

Milímetro mm 1 mm = 1000 µm = 1 000 000 nm



INTRODUCCION
¿Cómo Funciona?

La UV-C tiene una longitud de onda de entre 200 y 280 
nanómetros, que es absorbida por el ADN y el ARN de los 
microorganismos. Esta absorción provoca daños en el ADN y el 
ARN, lo que impide que los microorganismos se reproduzcan o 
funcionen correctamente.



¿Cuáles son sus Ventajas y Desventajas?

Ventajas de la luz ultravioleta germicida

1.- Eficacia: La luz ultravioleta germicida es eficaz en inactivar 
microorganismos, como bacterias, virus, hongos y esporas. 
Nota: No logra mutar para hacer resistencia. (reparación) 

2.- Rapidez: La luz ultravioleta germicida puede inactivar 
microorganismos en tiempo corto, lo que la hace ideal para la 
desinfección de superficies y aire. Requiere Segundos

3.- Eficiencia: La luz ultravioleta germicida No genera Residuos 
Químicos, lo que la hace una opción eficiente y respetuosa con el 
medio ambiente. (Libre de sellos).



¿Cuáles son sus Ventajas y Desventajas?

Ventajas de la luz ultravioleta germicida

4.- Distancia: Hemos podido medir dosis de desinfección a una 
distancia de 2 m, dependiendo del tipo de tubo UV-C (5 m).

5.- Inversión: Hay instalaciones simples desde una lámpara UV-C 
instalada en una sala, hasta equipos mas complejos para grandes 
volúmenes de producción.

6.- Manutención: Dependiendo del fabricante de tubos germicidas, 
hay tubos de 9.000 a 12.000 horas. Esto significa solo cambios de 
tubos UV-C una vez por año. Hoy hay tubos con nueva tecnología de 
tubos germicidas de 60.000 horas.



¿Cuáles son sus Ventajas y Desventajas?

Desventajas de la luz ultravioleta germicida

1.- Seguridad: La luz ultravioleta germicida quema la vista y piel en 
fracciones de segundo. Esto limita su aplicación, se deben usar en 
lugares seguros o en gabinetes, sin la presencia de operarios. Usar 
gafas o protector facial siempre cuando trabaje con UV-C.

2.- Penetración: La luz ultravioleta germicida solo irradia superficies, 
no penetra en solidos.

3.- Acción: La luz ultravioleta solo desinfecta donde llega la luz, No en 
la Sombra.



CONCEPTOS GENERALES

FACTORES CLAVE PARA ENTENDER LA TECNOLOGÍA DE
DESINFECCIÓN UV

Nivel de desinfección que debe alcanzarse;

Patógeno diana (y su dosis);

Potencia UV en juego;

Tiempo / geometría de exposición y equilibrio de
distancia;

Intensidad – Tiempo de Exposición

Cada microorganismo tiene un umbral específico de resistencia a los rayos UV, llamado DOSIS. 
Para inactivar un virus específico, bacterias, mohos y levaduras, es necesario aplicar una dosis 
específica de rayos UV



Intensidad – Tiempo de Exposición

77.000  μ J / cm2
77           m J / cm2



Intensidad – Tiempo de Exposición

Un log de reducción de microorganismos con UV-C es una medida de la eficacia de la luz ultravioleta germicida (UV-C) 
para  inactivar microorganismos. Se mide en unidades de logaritmo (log).

Un log de reducción de 1 significa que la UV-C ha reducido la cantidad de microorganismos en un factor de 10. Por 
ejemplo, si una superficie inicialmente tiene 100 bacterias, un log de reducción de 1 significa que la UV-C ha reducido la 
cantidad de bacterias a 10.     90%

Un log de reducción de 2 significa que la UV-C ha reducido la cantidad de microorganismos en un factor de 100. Por 
ejemplo, si una superficie inicialmente tiene 100 bacterias, un log de reducción de 2 significa que la UV-C ha reducido la 
cantidad de bacterias a 1.      99%

Un log de reducción de 3 significa que la UV-C ha reducido la cantidad de microorganismos en un factor de 1000. 

Por ejemplo, si una superficie inicialmente tiene 100 bacterias, un log de reducción de 3 significa que la UV-C ha reducido 
la cantidad de bacterias a 0,01.   99,9%

En general, se considera que un log de reducción de 3 es suficiente para inactivar la mayoría de los microorganismos 
patógenos.

Por ejemplo, FDA establece que un log de reducción de 3 es necesario para desinfectar superficies en entornos 
hospitalarios.



Intensidad – Tiempo de Exposición

La Eficacia de la UV-C para inactivar microorganismos depende de cuatro factores:

1.- La longitud de onda de la luz ultravioleta: La UVG con una longitud de onda de 254 nm es la más eficaz para matar o 
inactivar microorganismos.

2.- La intensidad de la luz ultravioleta: Una mayor intensidad de luz UV-C proporciona una mayor eficacia de 
desinfección.

3.- El tiempo de exposición a la luz ultravioleta: Una mayor exposición a la luz UV-C proporciona una mayor eficacia de 
desinfección.

4.- La naturaleza de los microorganismos: Algunos microorganismos son más resistentes a la UV-C que otros.



Intensidad – Tiempo de Exposición

La dosis de luz ultravioleta germicida se mide en unidades de Joule por metro cuadrado (J/m2). 
Para convertir de mW/cm2/s a J/m2, se puede utilizar la siguiente fórmula:

Dosis (J/m2) = Densidad Potencia (μW/ cm2) * Tiempo (s) 

Por ejemplo, si una fuente de luz ultravioleta tiene una potencia de 100 W. Quedan 30W  para producir UV-C.
Se expone a una superficie durante 10 segundos a una distancia de 1 metro.

La densidad de Potencia a un metro será: 30*100/2π*1m*1L (longitud) = 477 μW/cm2

La Dosis en 10 segundos será: 477*10 = 4770 μ J / cm2 = 4,7 m J / cm2



Intensidad – Tiempo de Exposición



Intensidad – Distancia de Exposición
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Intensidad – Tiempo de Exposición

Vida Útil

Temperatura



Horómetros sin Reset para Controlar la Vida Útil del Tubo Germicida



UV Meter para medir la energía emitida



Tubos Ultravioleta



Distintos tipos de tubos Ultravioleta Germicida



Ballast electrónicos



Tubos Ultravioleta Inductivos

60.000 horas



Seguridad - Tubos Ultravioleta Germicida – Safe Coated

Film para Sistema Anti Impacto o tubos Inastillables HACCP



Seguridad



Industria de Alimentos – Agua Potable



Industria de Alimentos – Agua Potable en Estanques



Industria de Alimentos – Agua Riles



Industria de Alimentos – Jugos de Frutas Clarificados



Industria de Alimentos – Aire – 1.- Sistema de Aire Presurizado



Industria de Alimentos – Aire  Ductos



Industria de Alimentos – Aire    2.- Sistema de Aire Recirculación



Industria de Alimentos – Aire    3.- Sistema de Aire Convección



Industria de Alimentos – Aire    3.- Sistema de Aire Convección

518 cm



Industria de Alimentos – Aire    3.- Sistema de Aire Convección



Industria de Alimentos – Aire   4.- Sistema de Desinfección Ambiental



Industria de Alimentos – Desinfección de Tapas en Botellas Plásticas

UV-STYLO-A- NX
IP67



Industria de Alimentos – Desinfección Mesones y Piso



Industria de Alimentos – Desinfección de envases 



Industria de Alimentos – Desinfección de alimentos



Industria de Alimentos – UV-C en correas transportadoras. 



Industria de Alimentos – Túneles para Desinfección Simple



Industria de Alimentos – Túneles para Desinfección 



Industria de Alimentos – Túneles para Desinfección 



Industria de Alimentos – Desinfección de Granos 



Industria de Alimentos – Desinfección de Granos 



Industria de Alimentos – Desinfección de Granos 



Industria de Alimentos – Film de Envases 

CORRIENTE 
ESTATICA



Industria de Alimentos – Film de Envases 



Industria de Alimentos – Film de Envases 



Industria de Alimentos – Film de Envases 



Industria de Alimentos – Film de Envases 



Industria de Alimentos – Equipos Complementarios 

1. Con la ionización del aire elimina la atracción electroestática del film
2. Las partículas son absorbidas por barrido y succión

ECOVAC-5



Industria de Alimentos –Productos Alimenticios – Productos de Panadería 



Industria de Alimentos – Envases



Industria de Alimentos – Productos Vegetales 



Industria de Alimentos – Producción y Conservación de Carnes 

• Desinfección de Superficies
• Desinfección del aire
• Tratamiento del Agua
• Embalaje y Almacenamiento
• Cámaras frigoríficas



Industria de Alimentos – Equipos Complementarios 

Las características de la acción catalítica de la luz germicida 
degrada los aromas a fritura en campanas de extracción.



Industria de Alimentos – Equipos Complementarios 

Cortinas de Aire Industriales que cortan  el desplazamientos de 
masas de aire por diferencial de temperaturas.



Industria de Alimentos – Equipos Complementarios 

Control de Insectos Voladores VB°
Control de Roedores VB°



German Godoy  
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